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	SAĞLIK KÜLTÜR ve SPOR DAİRE BAŞKANLIĞI 

Yemekhane Hizmetleri Denetleme Formu




	............................. YEMEKHANESİ
	E
	H
	Açıklama

	A
	Personel
	
	
	

	1
	Personelin kıyafeti temiz ve düzgün mü?
	 
	 
	 

	2
	Personelin saç ve sakal traşı uygun mu?
	 
	 
	 

	3
	Personelin ayakkabıları temiz mi?
	 
	 
	 

	4
	Personelin tırnakları kısa kesilmiş mi?
	 
	 
	 

	5
	Personelin elleri temiz mi?steril eldiven var mı?
	 
	 
	 

	

	B
	Mönü
	 
	 
	 

	1
	Mönüde yazılı olandan eksik var mı?
	 
	 
	 

	2
	Mönü levhası yazılı mı?
	 
	 
	 

	3
	Yemek sıcaklıkları uygun mu?
	 
	 
	 

	4
	Meyveler taze ve temiz, porsiyonlar uygun mu?
	 
	 
	 

	5
	Yemek porsiyonları uygun mu?
	 
	 
	 

	6
	Baharat kapları temiz mi?
	 
	 
	 

	

	C
	Servis Ekipmanları
	 
	 
	 

	1
	Tepsi alma rafı temiz mi?
	 
	 
	 

	2
	Tepsiler temiz mi?
	 
	 
	 

	3
	Tabak ve kaseler temiz mi?
	 
	 
	 

	4
	Çatal, kaşık ve bıçaklar temiz mi?
	 
	 
	 

	5
	Çatal, kaşık ve bıçaklar kuvere düzgün olarak yerleştirilmiş mi?
	 
	 
	 

	6
	Çatal, kaşık ve bıçak kuverleri temiz mi?
	 
	 
	 

	7
	Servis kaşık, kepçe, kevgir ve maşaları temiz mi?
	 
	 
	 

	8
	Tepsi arabaları temiz ve yeterli sayıda mı?
	 
	 
	 

	9
	Benmarinin dış yüzeyleri temiz mi?
	 
	 
	 

	10
	Benmari suyu değiştirilip temizlenmiş mi?
	 
	 
	 

	11
	Benmari suyu seviyesi yeterli mi?
	 
	 
	 

	12
	Benmari suyu sıcaklığı 80 derecenin üzerinde mi?
	 
	 
	 

	13
	Servis Genel Değerlendirme iyi mi?
	 
	 
	 

	

	C
	Servis Salonu
	 
	 
	 

	1
	Servis salonunun yerleri temiz mi?
	 
	 
	 

	2
	Masa ve sandalyeler düzgün olarak yerleştirilmiş mi?
	 
	 
	 

	3
	Teşhir masası temiz, düzgün ve eksiksiz mi?
	 
	 
	 

	4
	Masaların tamamında tuzluk ve baharatlık var mı?
	 
	 
	 

	5
	Tuzluk ve baharatlıklar temiz ve dolu mu?
	 
	 
	 

	6
	Peçetelikler temiz ve dolu mu?
	 
	 
	 

	7
	Ekmek kapları temiz mi?
	 
	 
	 

	8
	Ekmek kapları doldurulmuş mu?
	 
	 
	 

	9
	Masa örtüleri temiz ve düzenli mi?
	 
	 
	 

	10
	Duyusal değerlendirmeler (renk, koku, tat, görünüş) iyi mi?
	
	
	

	
	
	
	
	

	Denetleme Tarihi ……/…../…..    

	Genel Değerlendirme ve Düşünceler:


	Yemekhane Denetleme Komisyonu Üyeleri

	Üye
	Üye
	Başkan
	Yemekhane Görevlisi/İşletmecisi
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